
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 



Desserts 
 

 

COME UN HUGO     11 
 
SPUMA DI YOGURT, PESCHE IN OSMOSI, PROSECCO E 
SAMBUCO 
Yoghurt Foam,  Peaches, Prosecco And Elderflower 

 
 
 
NUVOLE DI CARAMELLO   11 
 
MOUSSE AL CARAMELLO, GELATO AL  FIORDILATTE E LIEVITO 
MADRE, CAFFE’ 
Caramel mousse,Fiordilatte And Sourdough Ice Cream And 
Coffee  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

RHUM                     
 
Zacapa X.O      18 
Guatemala Gran Reserva 
Matusalem Cuba     10 
Gran Reserva 15 y.o  Blender 
Clement VSOP       12 
Martinique agricole 
 
BRANDY       
 
Cardinal Mendoza                  10 
Gran Duque de Alba      10       
Carlos I Gran Riserva            10 
Portegnac 9 y.o Pilzer             10 
 
CALVADOS 
 
Lecompte 5 y.o                  12 
Calvados Pays d’Auge     
  
ARMAGNAC 
 
Dartigalongue XO                  10 
Bas Armagnac      
 
COGNAC 
 
Courvoiser X.O Imperial           14 
Hennessy  X.O                  24 
Remy Martin X.O                                    24 
Reserve cellar selection                    
Dupont X.O                           12 
                     



WHISKEY 
 
Lagavulin 16 y.o     16 
Torbato - Peated 
Laphroaig 10 y.o      10 
Torbato - Peated 
Talisker 10 y.o.      14 
Torbato - Peated 
Ardbeg 10 y.o      12 
Torbato - Peated 
MaCallan 12 y.o.     12 
Single malt 
Cardhu 12 y.o      14 
Single malt 
Glenfiddich 12 y.o     10 
Single malt 
Caol Ila        16 
Single malt 
Dalwhinnie 16 y.o     12 
Single malt 
Johnny Walker Gold label    16 
Blended Scotch 
Basil Hayden’s Small Batch   10 
Bourbon 
Booker’s Kentucky Straight   13 
Bourbon 
 

 
 
 
 
 
 

Desserts 
 
 
ALBICOCCHE E CIOCCOLATO  11 
 
PANBRIOCHES TOSTATO, ALBICOCCHE, CIOCCOLATO SCURO 
Toasted Panbrioches, Apricots, Dark Chocolate 75% Sorbet 

 
 
OCCHIO AL RIBES           11
       
CREMOSO AL RIBES, FIORI DI LAVANDA, NOCCIOLE  
E  GRANO SARACENO 
Currant, Lavander Flowers, Hazelnuts, Buckwheat 

 
 

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Chef 
alessandro nocella 

 
Chef di pasticceria 
Arianna gallasso 



Vini passiti/dolci 
 
Picolit        12  
Colli Orientali del Friuli docg. 
 Aquila del Torre       
 
Vin Santo docg      14 
Trebbiano e San Colombano. Capezzana  
 
Vino Santo docg      14 
Nosiola. Cantina Toblino    
 
Vino Passito       10 
Kerner Praepositus, Abbazia di Novacella 
 
Scaccomatto passito docg   14 
Albana. fattoria zerbina 
 
Grappe vinacce bianche monovitigni 
White single variety grappa 
bruno Pilzer Moscato     10 
bruno Pilzer Chardonnay     10 
 
Grappe di Vinacce Rosse monovitigni 
Red single variety grappa  
bruno Pilzer Teroldego     10 
bruno Pilzer Schiava      10 
 
Grappe Invecchiate  
Aged grape spirits 
 
San Leonardo       12 
Oltre il Vallo Berta      14 
 

Acquavite di frutta / fruits brandies 
Bruno Pilzer  
Albicocche / Apricot  
Mele / Apple      9 

 
 
 
 
DISTILLATI G.BORONI 1849 
 
I DISTILLATI BORONI SI OTTENGONO DALLA 
DISTILLAZIONE DI UN FERMENTATO DI RADICI CHE CON 
L’ACCURATA FORMULA ADOTTATA DA OLTRE 150 ANNI 
NE CONSERVA INTEGRALMENTE TUTTE LE PROPRIETà 
MEDICAMENTOSE 
Boroni spirits are distilled from roots fermented with a 
precise formula used for over 150 years which 
preserves the medicinal properties of the root intact. 
 

 
Genziana      12 
 
Ginepro      12 
 
Imperatoria     12 
 
Lampone selvatico    12 
 
Ribes nero      12 


